= KysELINA
.~ SORBOVAE200 —

potravinafskd Obsah 2g

Pouziti - konzervant s timto davkovanim
W mamelady, dzemy  0,3-0,4g/kg prod %
" ovocnésirupy, Stavy  0,3.0,5g/kg prod.
"‘5 zelenina, houby v octé 0,6-0,8g/kg ndlevu |«

Do zahusténych vyrobkl pridame L

Kyselinu sorbovou po skonceni varu. |
Min. trvanlivost do: 31.12. 2018
w Bali a dodava: £ B

!

Verovani  Brozikova 430

opatrné v
koatskini Gocky, jsou-li nasazeny 3 pokud je bze
Vyjmout suadno. Pokracujte ve vyplachovni

. : Detail produktu

Potravinarska kyselina sorbova E200, sacek 2 g, baleni 25 ks

Kyselina sorbova se pouziva jako konzervant v potravinarstvi, protoze zabrafiuje rdstu plisni, kvasinek i nékterych kultur baktérii,
které se mohou vyskytovat v syrech, stavach, marmeladach, dZzemech, viné ¢i suseném ovoci. Tradi¢né se pridavéa do napojd,
ke¢upl, majonéz, margarind, syr a dalsich mlé¢nych vyrobkd, pekarskych polotovar a cukrovinek, masnych vyrobkd,
salatovych zalivek a dresingll a nakladané zeleniny.

EAN: 8594025214341
Obj. Cislo: 935154
Vyrobce: Josef Kouba
Znacka: Josef Kouba

Url produktu: https://www.bal.cz/potravinarska-kyselina-sorbova-e200-sacek-2-g-baleni-25-ks
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